HAUPTGERICHTE 24.8.-28.08.2026
Tagesgericht 8,90 €

MONTAG 24.08.
1. Truthahnfrikadelle mit RahmsoRe, Karotten und Kartoffelstampf

2. Holsteiner Bauernsuppe mit Gefliigelkl6l3chen, dazu Brétchen
3. Vegetarische Frihlingsrolle mit Chinagemuse gefillt, dazu StiR-saure Sol3e

DIENSTAG 25.08.
1. Wirstchengulasch (Schwein) mit Paprika und Zwiebel dazu Balireis

2. Gedunstete Seehechtschnitte an KrebssolRe und Salzkartoffeln, dazu Eisbergsalat
mit Dressing
3. Brokkolicremesuppe, Pfannkuchen mit Apfelmus und Zimtzucker

MITTWOCH 26.08.
1. Curry-Lauch-Nudeln mit Rinderhack und stif3-saure SoRe

2. Truthahngulasch in RahmsofSe mit buntem Karottengemiise und Spatzle
3. Polenta-Spinat-Tasche, ButtersoRe, Kartoffeln und bunter Salat mit Dressing

DONNERSTAG 27.08.

1. Kasselernacken (Schwein) mit Senf-Speck-Sof3e (Schwein), Sauerkraut und
Kartoffeln

2. Putenleberragout in ApfelsofRe, dazu Kartoffelstampf

3. Pasta Farfalle, dazu GorgonzolasoRe mit Birne und Rucolasalat mit Dressing

FREITAG 28.08.
1. Gebratener Buntbarsch mit Dillsol3e, Salzkartoffeln und Gurkensalat

2. Geflugelkrauterballchen mit Pesto-SahnesoRe und Gemiusereis
3. Blumenkohl-Kichererbsen-Curry mit Balireis



