AMBIENTE UND ESSEN, DAS LAUNE MACHT!
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HAUPTGERICHTE 08.04.-12.04.2024
Tagesgericht 8,90

MONTAG 08.04.

1. Hahnchen Cordon Bleu mit Paprikarahmsol3e und Krauterreis, bunter Salat mit
Dressing

2. Mohren-Kartoffel-Eintopf mit Geflligelwiener und Brétchen

3. Gemischtes Gemiise mit gekochtem Ei, Hollandischer SoRRe und Salzkartoffeln

DIENSTAG 09.04.

1. Schinkenkrakauer (Schwein) mit Senf-Speck-SoRRe, Sauerkraut und Kartoffeln
2. Seelachsschnitte gedampft auf Gemusestreifen, PetersiliensoRe und Kartoffeln
3. Tomatensuppe mit Sternchennudeln, Hausgemachter Vanillemilchreis mit
KirschsoRe

MITTWOCH 10.04.

1. Hahnchenfilet-Gnocchi-Pfanne mit Gemiise, dazu Pesto-SahnesoRe
2. Kalbsfrikassee mit Erbsen & Spargel, dazu Kartoffeln

3. Ofenkartoffel mit Sour Cream und Bauernsalat mit Dressing

DONNERSTAG 11.04.

1. Gebratene Rinderleber, Zwiebelsole, Kartoffelpiiree und Apfelkompott
2. Pikante Reispfanne mit Gemiise, Putengyros und Tzatziki

3. Eieromelette mit Champignons in Rahm und Kartoffeln

FREITAG 12.04.

1. Matjesfilet mit Kartoffeln und Apfel-Zwiebel-Schmand

2. Putengeschnetzeltes in ChampignonrahmsoRe, dazu Balireis
3. Gemiusestdabchen mit Brokkoli-Sahne-SoRe und Kartoffeln




