AMBIENTE UND ESSEN, DAS LAUNE MACHT!

il HAUPTGERICHTE 22.04.-26.04.2024
Tagesgericht 8,90 €

MONTAG 22.04.

1. Kénigsberger Klopse ( Schwein ) mit KapernsoRe, Dampfkartoffeln und rote Beete
2. Griiner Bohneneintopf mit Kartoffeln und Rindfleisch, dazu Brotchen

3. Vollkornnudeln mit Gemiisebolognese aus Soja

DIENSTAG 23.04.

1. WeiBwurst (Schwein) mit sifem Senf, Sauerkraut und Kartoffeln

2. Gewlirfelter Katenschinken mit dicken Bohnen in Rahm und Kartoffeln
3. Champignoncremesuppe, warme GrieBspeise mit WaldbeersoRe

MITTWOCH 24.04.

1. Gekochtes Rindfleisch mit MeerrettichsoRe, Karotten-Pastinaken-Gemiise und
Kartoffeln

2. Brathering in Sauer (ohne Mittelgrate), Bratkartoffeln mit Zwiebel, gemischter
Salat mit Dressing

3. Gefiillte Paprikaschote vegetarisch mit CurryrahmsoRe und Balireis

DONNERSTAG 25.04.
1. Mohren-Petersilienstampf mit Kartoffeln, Jagerschnitte (panierte

Jagdwurstscheibe vom Schwein) & ChampignonsoRe
2. Putengeschnetzeltes mit Friichten in CurryrahmsoRe und Kokosreis
3. Kartoffeltaschen mit Frischkasefiillung, BarbecuesoRe, bunter Salat mit Dressing

FREITAG 26.04.

1. Gebratenes Rotbarschfilet mit PetersiliensoRe, dazu Kartoffelsalat mit
Joghurt-Dressing

2. Hackbraten (Schwein) mit RahmsoRBe, Wachsbrechbohnen und
Salzkartoffeln

3. Vegetarisches "Bami Goreng" (pikante Nudeln mit Asiagemtuse) und

SojasoRe




